AZPILICUETA
ORIGEN

D.0.Ca. RIOJA

Afrutado y floral, con notas especiadas. Origen
evoca el momento en el que D. Félix Azpilicueta
Martinez llegd a Fuenmayor y se enamord de este
lugar.

VARIEDAD DE UVA

Tempranillo

VINO

Azpilicueta Ongen rinde homenaje a Fuenmayor, lugar ge ongen
de Azpilicueta, y se basa en cuatro pilares: la tierra, el tempranillo,
el tonelero y los viticultores. Primer Azpilicueta elaborado como
100% tempranilo, se elabora en depasitos oe acero inoxioatle y
se cria en barricas de roble francés principalmente, junto con un
toque de roble americano, oLrante 18 meses.

MARIDAJE

|deal para acompariar embutidos, arroces, verduras, Setas, cames
blancas y rojas.
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TEMPERATURA DE SERVICIO

1o-17°C

NOTA DE CATA

Vino oe un color rojo cereza vibrante v atractivo, con aroma
afiutado de cereza, ciruela, mora y arandano, con notas florales v
especias sullles de la crianza en madera. En boca, es delicioso,
suave y con un largo final, dejando recuerdos de frutas y
eSpecias,

VINEDO

Azpilicueta Origen es elaborado con uvas de tres parajes en
FLenmayor, cada uno con caracteristicas Unicas

- San Cristobal: Esta uva potencia la estructura y la robustez del
viNo, Muestra aromas a cereza y ciruela propios del tempranillo.

- La "ahola: Aporta un tempranillo muy perfumado, destacanoo
las notas de mora, asf como un interesante aspecto floral.

- Los Cabezos: El tempranillo de estas parcelas se distingue por
su equilibrio entre la fruta y la acioez .

ELIGE INSTINTO, ELIGE AZPILICUETA.

EL VINO SOLO SE DISFRUTA CON MODERACION

['.. WINEinMODERATION J

ELIGE COMPARTE CUIDA
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