AZPILICUETA
ROSADO

D.0.Ca. RIDJA

Rosado fresco y chispeante, perfecto como aperitivo
0 para acompaiiar platos variados.

VARIEDADES DE UVA

Vivray Tempranillo

VINO

Elaboraco Vira y “empranillo. “1as una maceracion en frio durante
Lnas horas hasta obtener Ln mosto con el color, el aroma vy la
estructura oeseaccs, el mosto se ha obtenido por sangrado. Una vez
Iimpio el mosto, la fermentacion se ha produciao lenta y sLavemente,
a baja temperatLra, para conseguir LN vino periumaco y persistente,

MARIDAJE

Sugerente con cames ligeras, araces, sushi, pastas, ensalada de
frutas, pescaoos ahumados, flambres.
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TEMPERATURA DE SERVICIO

§-10°C

NOTA DE CATA

Color rosa palido, delicado. Nariz Intensa, exuberante, desbordante
de Trutas tropicales como la pina; citricas como el pomelo o la lima;
tfambién fruta de hueso fresca como el albaricogue o la guinda; sin
olvioarnos de sutiles notas clasicas oe mora y frambuesa. Boca de
textura chispeante y frescor dcido que alarga el eco de este vino.

VINEDO

Hemos utilizado las Lvas procedentes de parcelas de Viura situadas
en Rioja Altay el “empranillo, oe Fuenmayor,

ELIGE INSTINTO, ELIGE AZPILICUETA

EL VINO SOLO SE DISFRUTA CON MODERACION

['.. WINEinMODERATION J

ELIGE COMPARTE CUIDA
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