AZPILICUETA

SELECCION DE BARRICAS

D.0.Ca. RIOJA

Elaborado con una edicion limitada de 167
barricas de roble francés que ensalzan la
elegancia del Tempranillo convirtiéndolo en un
vino intenso y elegante.

VARIEDAD DE UVA

“empranillo

VINO

La eleccion Oe las maoeras para nuestras barricas es una
decision enologica fundamental, Azpilicueta Seleccion de Barricas
se ha criado en barricas ge roble francés cuya magera ha sido
directamente  seleccionada en los bosques de Halatte
vacheresse y Jupille.

El roble francés elegido por nuestro equipo de enologfa ha sido
trabajado con mimo por los maestros tonelercs, respetando el
caracter propio oe la madera para lograr Lna relacion armonica
con la personalidad ael vino.

Azpilicueta Seleccion oe Barricas permanece al menos 18 meses
en barrica oe roble franceés y Ln periooo minimo de 6 meses en
botella.
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MARIDAJE

Cames a la brasa, amoces, nsotios, atln, bonro, quesos
semicurados.

TEMPERATURA DE SERVICIO

1517°C

NOTA DE CATA

Su intenso y profundo color cereza picota se combina con reflgjos
rubies Intenso y especiado aroma, acaba fundiéndose en
recuerdos de chocolate. En boca es equilibrado y elegante, resalta
la presencia de fruta madura en el palagar junto con ligeras notas
especiadas, como la nuez moscaday la pimienta,

ELIGE INSTINTO, ELIGE AZPILICUETA.

EL VINO SOLO SE DISFRUTA CON MODERACION

['..WINEinMODERATION J

ELIGE COMPARTE CUIDA
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