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Un vino vibrante y lleno de matices.

VARIEDADES DE UVA
100% Tempranillo.

VINO L

Fermentacion a temperatura controlada para potenciar y
mantener la fruta. Finalizada la fermentacion alcoholica
abordamos la malolactica, que en este vino se desarrolla
en barrica americana nueva de suave tostado. Una vez
terminada lo trasegamos a barricas de roble francés de un

solo uso, donde permanece 5 meses. Tras este paso, solo % Sl :
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frescor de nuestra bodega hasta su etiquetado. Procede 7 S
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ANADA 777

La D.0.Ca. Consejo Regulador de La Rioja declard la afiada
2020 como muy buena. Septiembre tuvo una temperatura
suave y lluvias dispersas, lo que ayudo a lograr una
maduracion equilibrada en los tintos, que mostraron
estructura y frescura. Los vinos de esta afada se
caracterizan por su riqueza aromatica.

MARIDAJE
Armoniza con infinidad de platos, desde aperitivos, de
cuchara, pasando por arroces y pescados sabrosos,
carnes guisadas y a la brasa, hasta llegar a los quesosy
a los postres que los contienen.

NOTA DE CATA
Color muy atractivo, rojo intenso con reflejos violdceos.
En nariz es franco y expresivo, predominan los frutos
negros como ardndanos y mora, con leves notas de
regaliz. De su crianza en barrica provienen aromas
especiados y sutiles torrefactos. En boca es fresco y
agil, de entrada, suave y un largo final,
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